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Vorspeisen

Feldsalat
mit siiBsauer eingelegtem Kirbis
und Kernen 10,00 €

Geraucherter Hirschschinken
auf Apfel- Kohlrabisalat und Walnissen 11,00 €

Tartar vom argentinischen Rind
mit pochiertem Wachtelei und Brotchip 12,00 €

Flambierter und karamellisierter Ziegenkase
auf Rosmarin- Feigenchutney 11,00 €

Suppen & vegetarische Gerichte

Kastaniencremesuppe
mit Sherry und Preisselbeermarmelade 9,50 €

Steckribenschaumsuppe
mit Réstzwiebelkrapfen 9,00 €

Hausgemachte Gorgonzola- Ravioli
mit Cassistrauben und Pfefferminze 16,00 €

Perlgraupen
mit Gruyere, Mangold und Pinienkernen 16,00 €
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Hauptspeisen

Gedunstetes Lachsforellenfilet
auf Kartoffel- Pfifferlingsgemise und Estragon

Gegrillte Jakobsmuscheln
an Fenchel- Safranfettuccine und Kuirbisschaum

Rosa gebratene Rinderlende
auf Ochsenschwanzrisotto
mit Frihlauch und Salbei

Geschmorte Rehschulter
auf Selleriepiurée, Zimtmdohren
und Preisselbeerjus

Fasanenbrust im Speckmantel
auf karamellisiertem Dattel- Spitzkraut
und Haselnussgnocchi

22,00 €

23,00 €

24,00 €

23,00 €

22,00 €
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Dessert

Lauwarmer Kokos Gugelhupf
an hausgemachter Mohneiscreme
und Zwetschgenrdster 9,50 €

Kardamom Creme Brulée
mit Gewirzorangen, Minze
und Blutorangensorbet 9,50 €

Kleine Kaseauswahl
vom , Tolzer Kasladen® mit Calvadoschutney 10,00 €



