Grofiartige Vernissage

und kulinarische Verlockungen in der Inselmiihle

Die Inselmiihle, dieses wahre Kleinod, hat
Eric P8lzl nicht nur zu neuem Leben
erweckt, er itberrascht seine zahlreichen
Stammgdste und Fans des Gastroeldora-
dos auch immer wieder mit herausra-
genden, kreativen Veranstaltungen.

Wahrend im Restaurant Alte Mithle den
Gast eine ganz besonders stimmungs-
volle und gemiitliche Atmosphére zu den
Kostlichkeiten der internationalen Gour-

met-Kiiche erwartet, 1adt man nun zur
groRen Vernissage mit Werken des weit-
hin bekannten Kiinstlers Maximilian
Fliessbach, gen. Marsilius. Er préisentiert
am 25. Oktober ab 17.00 Uhr Werke aus
seinem Zyklus ,Ars Musica“.
Selbstversténdlich wird der Abend auch
kulinarisch auf das Feinste begleitet. Der
Eintritt zur Vernissage ist {ibrigens
kostenlos!!

Schon seit einem Jahr
besteht das Walser's
Café im Herzen Thal-
kirchens. Foto: AP

Der Winter kommt mit Lebkuchen & Crépes

SiiBe und pikante Crépes « Frihstiick - Feinste Kuchen
Marmeladen - Tramezzini - ... und immer ein Licheln :)

Emil-Geis-Str. 16 - Miinchen Thalkirchen « 089/12196530

” Trﬁﬁel, Wﬁd & mehr* pas Genuss-Feuerwerk
der Spitzenklasse im Ristorante Cleopatra,
exklusiv zubereitet vom Sternekoch Werner Béswirth

Cleopatra — die Kénigin des
Genusses, und das seitiiber
25 lahren, heif’t Sie herz-
lich willkornmen zu einem
auRergewshnlichen Triif-
fel-/Wildgenuss-Feuerwerk
deritalienischen Spitzenkiiche.
Dazu bietet man nicht nur ein fein
abgestimmtes, grandioses 5-Ginge-
Degustationsmenilt zu einem Traum-
preis von 49.50 €, sondemn ein kulinari-
sches Potpourri an excellenten Gaumen-
freuden. Marktfrische weiRe Albatriiffel
kommen dabei ebenso zu Ehren, wie
Wildbesonderheiten.

Begleitet wird das Ganze mit ausgewahl-
ten edlen Tropfen aus dem Hause Fein-

Foto: JK

Der Impressario des ruhmreichén Cleopatra, Fede-
rico Baiocco und sein Sternekoch, Werner Bas-
wirth mit dem Spitzenkiichen-Team des Hauses

kost Fametani, auch glas-
weise zu degustieren. Die
Kreationen werden exclu-
siv filr Sie vom bekannten
Sterne- und Chefkoch
Werner Boswirth und sei-
nem erfahrenen Cleopatra-
Team zubereitet. Nicht nur unter
Kennern gilt das Cleopatra als eines der
besten italienischen Restaurants auRer-
halb Italiens. Die vorziigliche Kiiche, ver-
bunden mit unschlagbarer Frische und
Giite der Zutaten, dazu hervorragende
Kochkunst ergeben eine uniibertreffliche
Symbiose an Gaumenfreuden!
Gehen Sie also auf Entdeckerreise durch
diese faszinierenden Kiichenwelten und
erleben  Sie  unbeschreibliche
Geniisse von einer ganz neuen Seite.
Ubrigens: die Spezialititen des
Ristorante Cleopatra konnen Sie
auch bei lhren Festen daheim oder
aufFirmen-Events genieRen! Bereits
ab 10 Personen bietet man Ihnen
einen exclusiven Liefer- und Buffet-
service oder kocht auf Wunsch auch
gerne direkt bei Ihnen Zuhause. Ein
besonderer Tipp sind auch téglich
die feinen Mittagsgerichte zu
besonders glinstigen Preisen. Und:
bei der Zusammenstellung indivi-
dueller Meniis fiir [hre Weihnachts-
feier oder Veranstaltung steht man
Ihnen geme kompetent und erfah-
ren zur Seite!

—

imsel miihle

EINLADUNG ZUR AUSSTELLUNGS-
EROFFENUNG IM HOTEL INSEL MUHLE

Maximilian Fliessbach gen. Marsilius
Werke aus dem Zyklus

s s Mauscea
25. Oktober 2011 ab 17.00 Uhr

Der Klnstler ist bis 22.00 Uhr anwesend

Wir freuen uns darauf, Sie kulinarisch durch den Abend zu
begleiten. Die Vernissage ist fur Sie kostenlos. Wir bitten um
Anmeldung unter 089-810 10.

Ihr Eric Polzl und das Team der Insel Miihle Minchen

x +49-89-812 05 71

selmuehle-muenchen.com

WETLUERE, Blumeniohl-Aufouf mit Fetc-Hasewirein € 4,50
ﬂnﬂhﬂr@ﬂr Panne Bolognese’, dazu gerlebener Pamesan €4,90
= === Kiibis-Eintopt mit Rindfeisch & Wirs €4,50
Felner Krustenbralen, dazu Dunkelblersauce und Bratkariofieln £€95,50
Felner Apfelsirudel mit Vanille-Zimisauce €450

HERZLICH WILLKOMMEN

RISTORANTE
CLEOPATRA

»lriiffel & Wild«

— Genie8erwochen —
vom 27.10. bis 27.11.2011

WIR FREUEN UNS, SIE VOLLENDET VERWOHNEN ZU DURFEN!

Dazu empfehlen wir u.a.
unser feines

5-Gadnge-Triiffel-Degustationsmenii 4970 ¢
inkl. exklusiver Weinbegleitung 68,- €

sowie viele weitere kulinarische Raffinessen, begleitet
von Weinkostlichkeiten aus dem Hause Feinkost Farnetani

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

Ristorante Cleopatra - Landsberger Str. 317 + 80687 Miinchen
Tel. 089/56 46 10 - Fax 089/546 95 98
Kiichenzeiten tiglich von 11.30 - 14.30 Uhr und 18.00 - 23.00 Uhr - Kein Ruhetag
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!




